Fundusze , _
Europejskie i UT? E;Jrospgjska Y
Wiedza Edukacja Rozwdj uropejski Fundusz Spoteczny -

Projekt ,,Masz prawo do kwalifikacji-Il edycja” wspotfinansowany w ramach Europejskiego
Funduszu Spofecznego
t6dz, 24.04.2018 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE - rozeznanie rynku nr 04R/01.02.01/2018

NA REALIZACIJE UStUGI CATERINGOWEJ w ramach projektu ,,Masz prawo do
kwalifikacji - Il edycja”

realizowanego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj
0O$ priorytetowa: | Osoby mtode na rynku pracy. Dziatanie: 1.2 Wsparcie oséb mtodych pozostajgcych bez pracy na
regionalnym rynku pracy. Poddziatanie: 1.2.1 Wsparcie udzielane z Europejskiego Funduszu Spotecznego.

I.  Tryb postepowania

Do postepowania nie majg zastosowania przepisy ustawy z dn. 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamédwien
publicznych (Dz. U. 2013 r., poz. 907, 984, 1047, 1473 z pdiniejszymi zmianami). Zamowienie
wspotfinansowane jest ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spofecznego w ramach Programu
Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj. Numer i nazwa Osi priorytetowej: | Osoby mtode na rynku pracy.
Numer i nazwa Dziatania: 1.2 Wsparcie oséb mtodych pozostajgcych bez pracy na regionalnym rynku pracy.
Numer i nazwa Poddziatania: 1.2.1 Wsparcie udzielane z Europejskiego Funduszu Spotecznego.

. Zamawiajacy

Studium Nowoczesnych Technologii Szkoleniowo-Wdrozeniowych Sp. z 0.0.,
ul. Giewont 66, 92-116 todz, NIP: 7281320897

. Opis przedmiotu zapytania

Przedmiotem zamdwienia jest ustuga cateringowa dla uczestnikdow/-czek oraz wyktadowcoéw projektu
,Masz prawo do kwalifikacji — Il edycja” w trakcie grupowych warsztatéw kompetencji zawodowych oraz
szkolenia z zakresu ksiegowosci.

a) Ustuga cateringowa realizowana bedzie cyklicznie poczagwszy od maja 2018 r. do momentu
zakonczenia zaje¢ podczas ktorych realizowana bedzie ustuga cateringowa (nie dtuzej jednak niz do
31 grudniu 2019 r.) zgodnie z ustalonym harmonogramem.

b) Warsztaty dla jednej grupy zaplanowano na 6 dni. Liczba grup — 9. Istnieje mozliwos¢ realizacji
zamodwienia dla dwéch grup jednoczesnie. Na grupe przypada pomiedzy 8-14 oséb.

c) W ramach szkolenia z zakresu ksiegowosci zaplanowano 37 dni szkolenia. Na grupe przypada
ok. 11 oséb.
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d) Zamawiajacy bedzie musiat dostosowac sie do termindw i godzin realizacji ustugi wskazanych przez

Zamawiajgcego.

2. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.
Na ustuge cateringowa sktadaja sie;
e Przerwy kawowe — serwis kawowy dostepny przez caty czas trwania warsztatéw/ szkolenia oraz
powinien by¢ uzupetniany w miare zuzycia produktéw,
e Przerwa obiadowa — dwudaniowy obiad dostarczany o wskazanej przez Zamawiajgcego
godzinie do miejsca realizacji zamodwienia — Pomorska 40 £6dz.
4. Informacja o liczbie zamawianych positkéw w danym dniu przekazywana bedzie do 3 godzin przed realizacjg
ustugi.
5. Specyfikacja ustugi cateringowej:
L.p. Rodzaj ustugi Rodzaj Minimalna llo$¢ na Wymogi jakosciowe
opakowania osobe
1 kawa sypana porcja bez ograniczen wysokogatunkowa, drobno mielona
2 kawa rozpuszczalna porcja bez ograniczen 100 % kawy naturalnej
3 herbata czarna, zielona porcja bez ograniczen w torebkach
i wieloowocowa
wysokogatunkowa
4 woda mineralna porcja 500 ml min. 500 mg/I sktadnikéw mineralnych
gazowana
i niegazowana
5 cukier porcja bez ograniczen cukier biaty
6 Smietanka do kawy UHT/ sztuka bez ograniczen porcja pakowana pojedynczo po 10 g;
mleko UHT o zawartosci min. 10% ttuszczu/ opakowanie max. 500
ml, 1,5 % tluszczu
7 cytryna w plasterkach plaster bez ograniczen -
8 Paluszki stone sztuka 1 opakowanie na 5 os6b | Paluszki stone opakowanie 200 g
9 Ciasto/ciastka — co porcja/sztuka | 150 g/ 1 opakowanie na | Ciastka opakowanie po 300 g
najmniej 3 rodzaje 3 osoby
10 | Sok- co najmniej 2 porcja 250 ml Sok-100%
rodzaje
11 | Dwudaniowy obiad porcja Zupa —minimum 250 ml | zypa, drugie danie,

Obiad powinien byé
przygotowany w
pojemnikach termicznych
lunchboxach. Ciepty
obiad o temperaturze ok
40 °C

Drugie danie
- porcja miesa lub
ryby - min. 150 g;
- dodatek skrobiowy
- min. 250 g,
- dodatek warzywny
-min. 150 g

Dokfadne menu zostanie ustalone z Zamawiajgcym.
Wykonawca jest zobowigzany przedstawi¢
Zamawiajgcemu co najmniej dwa warianty menu.

W przypadku obecnosci na warsztatach/ szkoleniu

os6b o specjalnych wymogach zywieniowych
(wegetarianizm, alergie pokarmowe) o czym
poinformuje Zamawiajacy najp6zniej dzien przed
danymi warsztatami/szkolenia, Wykonawca
zapewni odpowiedni dla nich positek.
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W ramach przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest do:

a)zapewnienia wtasnych naczyn (termoséw z gorgca woda, filizanek, spodeczkdw, szklanek, tyzeczek, cukiernic, talerzy itp.)
zgodnie z wymaganiami menu. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosci uzycia naczyn jednorazowych;

b) Wykonawca odpowiadat bedzie za obstuge, rozstawienie, biezgcg wymiane naczyn oraz posprzatanie.

c) przygotowanie cateringu o ustalonej godzinie tj. w przypadku serwisu kawowego na p6t godziny przed rozpoczeciem danych
warsztatow/szkolenia, w przypadku obiadu dostarczenie positku o wskazanej przez Zamawiajgcego godzinie.

d) swiadczenia ustugi cateringowej wytgcznie przy uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych,
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawnymi w tym zakresie.

e) Przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykutdbw spozywczych ( m.in. ustawy z
dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz. U. Nr 171 poz. 1125 z pézn. zm.).

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci positkow przez pracownikéw Zamawiajacego. W razie stwierdzenia wad w
realizacji ustugi, Zamawiajgcy niezwtocznie poinformuje o ich zaistnieniu Wykonawce. Wykonawca jest zobowigzany do usunigcia
wad niezwtocznie po otrzymaniu zgtoszenia.

Miejsce realizacji ustugi: £tédz, ul. Pomorska 40

Zamawiajacy wymaga podania oddzielnej ceny na realizacje poszczegdlnych pozycji ustugi cateringowej tj.
przerwy kawowej (serwis kawowy) oraz przerwy obiadowej w rozliczeniu na osobodzien.

Iv. Wymagane dokumenty

1. Wypetnienie formularza oferty cenowej — Oferta Wykonawcy — Zatacznik nr 1.

Miejsce i termin ztozenia oferty:

1. Oferte nalezy ztozy¢ mailem na adres: kwalifikacje@studiumnt.pl lub osobiscie w zamknietej
kopercie na adres:

Studium Nowoczesnych Technologii Szkoleniowo-Wdrozeniowych Sp. z 0.0.,
Biuro Projektu, ul. Pomorska 40, 91-408 t6dz,
w terminie do 02.05.2018 r.

Osoba do kontaktu:
Joanna Szyszkiewicz telefon: 601 234 267
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Imie i nazwisko/Nazwa Wykonawcy
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Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego — rozeznania rynku nr 04R/01.02.01./2018

OFERTA CENOWA

Dane teleadresowe (adres zamieszkania, numer telefonu, adres e-mail):

. Cena jednostkowa/osobodzien
Nazwa ustugi
(w zt brutto)
Przerwa kawowa (serwis kawowy)
stownie:......ceevvrveccnnnnnns
Przerwa obiadowa (obiad dwudaniowy)
stownie: ..o

Oswiadczam iz:

1.

znam tre$¢ zapytania ofertowego — rozeznania rynku nr 04R/01.02.01./2018 i nie wnosze do niego zadnych
zastrzezen;

spetniam wszystkie kryteria obligatoryjne okreslone w przedmiotowym zapytaniu i zobowigzuje sie do
spetnienia wszystkich okreslonych przez Zamawiajgcego wymagan w przypadku wyboru mojej oferty;

w ramach proponowanej ceny uwzgledniono wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu zamdwienia
oraz spetnione zostang wszystkie warunki okreSlone w zapytaniu ofertowym — rozeznaniu rynku nr
04R/01.02.01./2018.

czytelny podpis Wykonawcy
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